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NovorocCni gala veCere formou bufetu
2014

DRINK NA UVITANOU
Vybér mistnich alkoholickych a nealkoholickych napoji s malym slanym pohosténim

*kk

STUDENE PREDKRMY/SALATY
Studeny talif , Tirena“ (uzena Sunka, suseny veprovy krk, ,kulen®)
Vybér syrl
Marinované ancovickoveé filety a langusta s rukolovym salatem a
omackou z pesta ze suSenych rajCat
Studeny losos pokapany bilym vinem
Salat z Cervené fepy a syru feta
Stfedomofisky bramborovy salat s medem a piniovymi ofiSky
Vejca Casino na francouzském salétu
Vybér erstvych salatu (salat, raj¢ata, okurka, mrkev, zeli

, zeli,...)
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POLEVKY
Hovézi consomé s domacimi nudlemi
Krémova polévka s krevetami

*%%

TEPLE PREDKRMY
Teleci rizoto
Rizoto/téstoviny s bilymi krevetami
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HLAVNI CHODY
PeCena kachna s pomeranCovou omackou
Teleci medailonky s houbovou omackou
Pecena jehnécli nozka s aromatickymi bylinkami
Grilovany filet z mofského vika
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PRILOHY
Pecené poloviny brambor
Krokety
Gratinovany kvétak
Gratinované brambory
Baby karotka
Restované houby a la chef
Mangold po dalmatsku
Vybér grilované zeleniny
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PESTRA PALETA CHUTNYCH NOVOROCNICH ZAKUSKU
CERSTVE OVOCE
NOVOROCNI PRIPITEK SKLENICKOU SUMIVEHO ViNA
VINNY GULAS A COCKOVA POLEVKA (PO PULNOCI)

Cena: 60,00 eurna osobu



